Rutiner og Info HASLE-LOREN HOCKEY kiosk/kafeteria

1. Nar du kommer pa vakt + bilder

2. Kaffe

3. Pglser

4. Toast

5. Vafler

6. A-lags kamper

7. Skayte og hockeyskolen

8. Betalingslgsning

9. Dommere v/serierunder og yngres kamper

10. Avslutning av vakten

Kode ipad: 778899



10.

11.

1. Nar du kommer pa vakt.

Lys: det er to lysbrytere, en ved inngangsdar og en rett pd innsiden av lageret.
Sett ogsa pé lyset i brusskapet, helt gverst inni skapet.
Sett i alle st@psler til kaffetrakter, toastgrill, palsekoker, vaffeljern og vannkoker

Palsekoker har ogsé en bryter foran, sa sjekk at denne star pa «on». (bryteren
trykkes nedover)

Sett pa oppvaskmaskinen

Sjekk hva som skjer i hallen pa din vakt. Dette ser du pa skjermen rett rundt
hjgrnet i kafeteriaen. Er det mye som skjer og mange unge pa trening/kamp, bar
du planlegge ved & ha noen palser klare, sgrge for & ha toast tint, starte raskt opp
vaffelsteking osv. Kaffetrakteren bruker lang tid pa & bli varm, viktig at du setter i
stgpselet som det farste du gjer. Det tar ca 10-15 min fer den er klar.

Se over spisesalen og bordene. Det skal alltid se pent og hyggelig ut. Sett stoler
pentved bord, fei opp det som eventuelt ligger pa gulvet og dra over bordene med
klut. Dette gjelder ALLE vakter, bade ved ankomst og slutt.

F& i gang vaflene med en gang. Det er smart & steke opp noen plater fra start, men
ingen vil ha vafler som har ligget lenge. Vafler stekes ved siden av toastjernet.

Sett ut varer pa disken og gjar det hyggelig. Alt skal sta pa de runde fatene.
Vafler pa eget fat med folie over. Se bilder vedlagt.

Det skal alltid sta 2 plastbakker i hyllen under toastjernet. | den ene skal det vaere
rene palseklyper og stekespade til & ta ut toast fra toastjernet. | tillegg benytter du
en ren palseklype eller vaffelklype i metall til vaffelservering. Denne er naturlig &
ha liggende ved vaflene pa disken. | bakken innerstihyllen, ligger det barste til &
rengjare toastjernet

Det skal alltid std beholder/kopp/glass med teskje, gafler osv under benken. Fyll
opp fra lageret om det er tomt.

Oppsummert:

- Skrupa lys, settialle stapsler
- Gjordet pentispisesalen og skaff deg oversikt over dagens aktivitet i hallen.
- Fyll pg varer giennom vakten

Gjar det pent og hyggelig pa disken og i kiosken og hold det slik giennom hele
dpningstiden



Arbeidsbenk

Oppstart:
Sett i alle stgpsler

Alle innstillinger pa
temperatur eller pd/av
knapper skal ikke brukes.

P& arbeidsbenken:

Pglsekoker

Vannkoker

Toastjern

Vaffeljern pa metallbrett

Rist til vafler

Under benken:

To bakker:

en med pglseklype,
stekespade osv

en med kost til & rense
toastjernet

Palsepapir og toastpapir

Avslutning:

Rengjgr alt som har veert i
bruk

Trekk ut alle
stippkontakter

Gjgr det klart til neste
vakt.




Ha det pent og
innbydende pa disken.

Bruk de svarte
serveringsbrettene pa
benken.

Brett 1:

Kaffekanne, kopper,
kaffemelk og t-skje

Te og sjokoladedrikk
settes pa serviettholder

Brett 2:
Syltetgy i skal m/skje
Sukker i skal/krukke

Eget fat med vafler og
serveringsklype

Brett 3:
Tilbehar pglser

Brett 4:

Andre varer som
mellombar

NB: Ha alltid en klut
tilgjengelig for & tarke av
sa det alltid er rent og
pent.




Hold det ryddig, rent
og fyll opp varer, under
vakten og for du gar.

I det lave kjgleskapet skal
det veere:

- Toast
- Pglsebrgd og lomper
- Kaffemelk

Legg klar toast til neste
vakt om det er mindre
enn 2 pose igjen. (Ferdig
toast skal ligge i fryser.
Det er 3 stk frysere i
kiosken)

Fyll pa varer underveis i
vakten og sgrg for a holde
det rent og pent.

Sett varer som pa bildene
her, med logo frem. Det
samme gjelder
brusskapet.




Diverse:

I kjpleskapet
(kombiskapet) skal
fglgende sta:

- Metallbakk til pglser.

Begynner det § bli lite
polser, ta ut av fryseren
og legg de oppi slik at de
er tint til neste vakt, Det
holder & ha en pakke
polser tint om gangen.

- Syltetgy som er
apnet skal inn i
kjolekspate.

- Ketchup, sennet,
stekt lgk osv skal
inn i kjsleskapet.

P8 lageret star det ekstra
varer, rengjgringsmidler,
0SV.

Hold det ryddig og rent.

Brusskapet i kiosken skal
alltid fylles pa, bade
under vakt og nar du er
ferdig pa vakt.




2. Kaffe

Setti stopsel pa kaffetrakteren med en gang du kommer

1% kopp til 2 liter vann. Den ene plastmuggen er merket med to streker
der det star kaffe. Farst fyller du opp til det gverste merket, deretter fyller
du opp til det nederste merket.

Det er en bryter bak pa kaffetrakteren. Denne skal ikke rgres, men om noen
har slatt den av likevel, skal den peke opp. Vi benytter stapselet, til & sla
trakteren av og pa.

Kaffetrakteren bruker lang tid pa & bli varm, Ca 15 min. Det lyser svakt grant
foran pa kaffetrakteren, nar den er varm. Ikke hell i vann far det lyser gront!
(Heller du vann far den lyser grgnt, kommer det kun sglevann.

Kaffetrakteren er gammel og darlig, det renner en del vann ved oppstart. Pass
pa og tark opp rundt maskinen.

Sett kaffekanne rett under i kaffetrakteren, far du helle opp i vann pa toppen
av trakteren. Beholder til kaffefilter settes inn i et spor, @verst pa trakteren over
kaffekannen.

Filter og kaffe skal veere i boksen ved siden av kaffetrakteren. Det er filter og
mer kaffe pa lageret.

Alle kaffekanner og pumpene, skal skylles etter bruk.

Alle kaffekanner skal sta ryddig i hjarnet innenfor kaffetrakteren.



3. Palser

Nar du kommer, ma du lafte opp beholderen inne i pglsekokeren og se at det
er nok vann som dekker varmeelementet i bunnen. Vannet skal dekke hele
varmeelementet

Settist@pselet for & starte palsekokeren.

Det er ogséa en bryter foran pa pelsekokeren, MEN denne skal ikke rares. Om
den ikke blir varm, mé du sjekke at denne bryteren star pa «on». (trykke
knappen i front pa pelsekokeren ned)

Fyll vann opp til rett under ristene i beholderen der palsene skal ligge i to
kammer. Vannet skal ga til helt opp under risten.

Er det kamper og stor aktivitet i hallen, pass pa a ha palser klare til pauser osv.
Det tar ca 15 min fra du legger palser i varm palsekoker til pglsene er varme.
Du kan legge frosne polser rett i beholderen, men det ma da beregnes mye
lengre tid for polsene er klare. (Om du har darlig tid, koke opp en kjele med
vann og trekk palsene i kjelen, far du legger de over i pslsekokere.)

Er polsene frosne, legg de farsti en kjele med kaldt vann, far du legger de |
polsekokeren.

Ikke legg for mange pelser om det ikke er stor aktivitet i hallen.3- 4 pglser er
greit & starte med, sa etterfyller du ved salg

P4 en vanlig dag, gar det lite pglser, ca 3-6 stk. Det selges mest palser de
dagene det er kamper, frigding, grupper med de minste barna og i helgen.

F& oversikt over aktiviteten i pa din vakt pa skjermen i spisesalen. Ikke leggi
flere polser om det er lite aktivitet utover kvelden. (pelser som mé kastes
medfarer stort svinn)

Ketchup og sennep stér i kjgleskapet og skal settes tilbake dit etter endt vakt.
Det skal ogsa veere mer pé lageret om det gar tomt.

Stekt lgk, ketchup og sennep, settes pa rundt fat pa disken til hayre.

Lomper og polsebrad skal ligge i det lave kjgleskapet rett ved inngangsdgaren,
Stekt lgk skal std i det samme kjsleskapet. (Evt. pa lageret)

Palse papir ligger i hylle under pglsekokeren.

Sett ut pslseholder pa disken.
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POLSEKOKER

Oppstart:

Avslutning:

Sett i stgpsel

NB — Pass p3 at
det er vann som
dekker
varmeelementet i
bunnen av
polsekokeren.
(bilde 1)
Beholderen har to
kammer med rister.
Vannet skal opp til
risten, ikke over.
Det tar lang tid fogr
pglser blir varme, sa
legg i med en gang.
Sjekk hva som
foregar i hallen, er
det en dag med
bare treninger, legg
i max 3-5 stk, er
det kamper og
turneringer, legg i
noen flere.

Pglsene bruker ca
15 min pa a bl
varme fra tint
tilstand.

Er pglsene fryst,
legg de fgrstien
kjele med kaldt
vann for & tine opp.

Vask innvendig
beholder og rister i
oppvaskmaskinen
Trekk ut stgpsel




4. Toast

Om det ikke ligger toast i kjsleskapet, eller du gar tom, sa ligger det ferdig
smurte toast i fryseren.

Nar det er mindre enn en % pakke toast, ta ut ny pakke fra fryseren og legg i
kisleskapet. | helgen eller dager med stor aktivitet, ha alltid to pakker tint og

klare.

Legg toast i toastjernet, legg pé lokket. Den er ferdig etter noen minutter, nér

osten er smeltet og smaret «svetter» gjennom loffskiven.

- Papirtiltoast ligger i hyllen under toastjernet.

- Bruk stekespade til 4 ta ut toasten.

- Determulig & steke frossen toast, men det tar litt lengre tid.

- Panoenvakter, ma det smares toast.

Slik smarer vi toast i HL hockey kiosk:

Ta ut alle skivene i loffposen
Dekk benken med aluminiumsfolie
Kast begge skalkene

Legg alle loffskivene utover folien

Smer smer pa alle skivene
Stra litt piffikrydder pa alle skivene

Legg en skive skinke og en skive ost pa annenhver skive og brett sammen

Legges tilbake i bradposen som lukkes

Legg deretter direkte i fryseren.



TOAST

Toast skal ligge ferdig
smurt i fryser.

Er det lite igjen etter din
vakt (1/2 pose eller
mindre) ma du ta ut en
frossen og legge i det lave
kjoleskapet ved
inngangen til kiosken.

Noen vakter ma smgre
toast. Det er enkelt og
gjores pa denne maten:

1. legg folie utover
benken

2. Ta opp en pose med

toast og legg de

utover

Kast skalkene

4. Tynt lag smgr pa
alle skiver

5. Lite dryss
Piffikrydder pa alle
skiver

6. Skinke og ost pa
annenhver skive

7. Brettes sammen
med skive uten
palegg

8. Legges tilbake i
pose, som lukkes

9. Legg i fryser

w




5. Vafler

Vafler stekes ved siden av toastjernet. Vaffeljernet skal sta pa brett, dekket
med aluminiumsfolie.

Det er lurt & starte a steke noen vafler med en gang og spesielt om det er stor
aktivitet i hallen, kamper, skoyte og hockeyskolen eller unge lag pa isen.

Vaffeljernet fungerer best a styrke mellom 5-6.

Vafler er best ndr de er nystekte, men ha alltid noen ferdige og begynn a steke
vafler FOR det er pauser i kamper og F@R unge spillere f.eks skayte og hockey
skolen er ferdige pa isen. En vaffel tar ca. 2min a steke, stek opp vafler F@R
treningsgruppene er ferige pa sine treninger og Far det er pauser i kamper.

Sett ferdig stekte vafler pa et fat pa disken og dekk med folie

Syltetay og sukker settes pa eget fat. Fyll sma boller med syltetay, ikke sett
plastboksen pa benken.

Det star syltetgy i kjgleskapet og pa lageret.

NB - Husk & rengjare vaffeljernet etter bruk og vask godt rundt stekeomradet.

Det selges alltid mer om disken ser innbydende og hyggelig ut.

Om du gar tom for vaffelrare, star det som regle mer pa lageret.



6. A-lags kamper

Start opp alt som vanlig, og sjekk nar kampen begynner. | forbindelse med
A-lagskamper, er det noen oppgaver som skal gjares i kiosken og avde som

har vakt. Det er lurt & fordele oppgavene og starte pa denne maten:

12. KAFFE far kamp

Sett forst pa kaffe til eget salg, deretter gjor klar 2 store kaffekanner og 1 liten
kanne.

Disse skal fordeles slik:

1 stor kanne til hjemmelaget
1 stor kanne til bortelaget

1 liten kanne tildommerne

Ofte skal disse ogsa fylles opp under kampen, da kommer noen opp med
disse for pafyll. Det er derfor veldig viktig & alltid ha to kanner fulle i kiosken til
salg og ikke gi ut de kaffekannene det star «kiosk» pa.

18 FRUKT fgr kamp

Noen fra A-laget leverer frukt til kiosken. Denne frukten skal kuttes opp og
legges péa fat med aluminiumsfolie under og dekkes med plastfolie.

Dette ma gjgres med en gang det blir levert i kiosken.
Ta frem 2 stor og 1 lite brett/fat.

Dekk de med aluminiumsfolie.

Frukten skjeeres opp og fordeles pa denne maten:
4/10 hjemmelag

4/10 bortelag

2/10 dommere

Fatene med frukt, blir hentet av noen fra A-laget og levert ut i garderobene.



14.

15.

16.

Dommere har avtale om a fa brus med toast eller palse i kiosken. Det er helt greit
om det heller gnsker vaffel eller noe annet & spise, som sjokolade, nudler osv.

Om det er maskoter pa kampen, far de ogsa enten palse/toast/vaffel og brus.

Noen ganger blir kiosken bedt om & skru av alt lys, nar lagene gar pa isen. Du
finner lysbryteren til spisesalen i den ligge mellomgangen rett utenfor kioskdaren.
Brytere pa kjgkkenet er pé innsiden ved inngangsderen og inne pa lageret.

VAR KLAR TIL ALLE PAUSER.

Det er en del salg for kampstart og deretter er det viktig & veere klar med
polser, kaffe og vafler til pausene. Det er to pauser i en kamp.

Klokka kan du se fra vinduet pa lageret, s& senest 10 min fgr pauser, pass pa a
steke opp vafler og ha varme pglser klare.

Polsesalget avtar mot slutten av kamp, sa de er farste og andre pause det er
mest salg.



7. Skayte og hockeyskolen

Det er ofte hay aktivitet i kiosken pa denne dagen

Det kommer mange sma barn og det er viktig at det er nok vafler, palser og
toast til alle og det er veldig viktig & ha dette klart nar skeyteskolen avslutter.
Da kommer det et «rush» med en gang.

Sjekk tiden nar skeyteskolen er ferdig. Dette ser du pa skjermen i spisesalen.

Start senest 40 minutter for skeyteskolen er ferdig med a steke opp vafler og
legge i pelser. (Det er for sent nar istiden til skeyteskolen er ferdig.)

Det er lurt 4 ha minst 2 kanner med kaffe klart




8. Betalingslgsning

Sla inn varene pa ipad, velg deretter kort eller vipps og folg
instruksjonene.

Det ligger et eget hefte som forklarer betalingslgsningen i detal]
under disken i kiosken, men den er meget enkel & bruke.

Vi godtar kontant betaling, men gnsker Vipps eller kort, derfor er
det ikke veksel i kiosken. Legg kontantbetaling i koppen under
disken. Er det mye kontanter i kiosken, kontakt kioskansvarlig pa
mob. 977 03 767.

Du behaver ikke gjgre noe oppgjer nar du er ferdig pa vakt.

9. Dommere for serierunder og kamper for yngres

Dommere far falgende i kiosken nar de demmer serierunder og kamper for
bredde (yngres)

1 drikke og 1 valgfri: toast/pelse/sjokolade eller vaffel

Dommere for A-lagskamper - se eget punkt om A-lags kamper.



10.  Avslutning av vakten

Fyll opp brusskapet

Fyll pd varer som Pringels, nudler, sjokolade osv

Ta ut toast fra fryseren, slik at det alltid er en toastpakke klar til neste
vakt.

Om det er tomt for lomper, pglsebrad osy, sé ta ut av fryseren og legg i
kjgleskapet (det lave ute ved kioskdisken)

Tom ALLE s@plebgtter og sett i nye poser. Sgppel kastets ved
parkeringsplassen. Ngkkel til containeren henger sammen med
ngkkelkortet.

Dra ut ALLE stikkontakter (de samme som du satt i nar du kom)
kaffetrakter, vaffeljern, toastjern, palsekoker, vannkoker osv.

Ta opp innvendig beholder i pplsekokeren. Den skal skylles og vaskes,
og settes til tark til neste vakt.

Sjekk at komfyren er avslatt.

T@M ALLE KAFFEKANNER og skyll de med vann. Skyll giennom
pumpene og legg de i metallbollen ved kaffekannene.



10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

Vask over alle benkeplater, skyll skikkelig opp kluter og heng til tark.
Ikke sleng kluter i vasken!

Vask gulvet pa kjgkkenet

Ga over alle bordene i spisesalen med en klut.

Gulv i spisesalen skal feies etter alle vakter, ellers sa hoper det seg
opp med skitt.

Mandag og fredag skal gulvene i spisesalen vaskes. Det er enkelt &
gjgre dette underveis i vakten, nar det er litt rolig.

L4s deren med kortet. Det lyser rgdt nar den er stengt.

Ngkkelen skal ALLTID henge pa banemannens kontor.



Rydd klart til neste
vakt.

Alt som star pa disken i
apningstiden og som ikke
skal st i kjgleskapet eller
vaskes, setter du under
benken, ndr vakten er
over.

Sgrg for at det er ryddig
og rent.

Gulvet pa kjokkenet
skal vaskes etter alle
vakter.

Tirsdag og fredag skal
ogsa gulvet i
spisesalen vaskes.

Botter, vaskekoster osv
finner du pa lageret og
under
oppvaskkummen.




Kjokken.

Det er viktig at alt blir
vasket etter bruk.

Alt skal settes tilbake der
det sto

Skyll alle kaffekanner
etter bruk.

Skyll ogsa pumpene til
kaffekannene og legg de i
metallbollen.

SI& av oppvaskmaskinen

All sgppel skal ut i
containeren.

Ngkkel til containeren
henger pa samme knippe
som ngkkelkortet til
kiosken.

NB: Ngkkel til kiosken
skal alltid henges
tilbake pa
banemannens kontor.
(Trelist pa vegg med
ngkler)




