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Kjøkkenutstyr på KSI-hytta: 

Generelt: 

●​ Kjøkkenet er godt utstyrt, også for større selskaper. 
●​ Oppvaskmaskin finnes. Vaskemiddel finnes i skuff, samt på vaskerom. 
●​ Si ifra om noe mangler! 

Utstyr: 

●​ Servering: Stort serveringsbrett. 
●​ Rengjøring: Godt utstyrt med svamper, kluter (engangs og flergangs), oppvasksåpe, 

oppvaskbørster, og diverse rengjøringsmidler. 
●​ Tørking: Metallrister. 
●​ Gryter og panner: 

○​ Rikelig med gryter i ulike størrelser, med lokk. 
○​ 3 stekepanner* 
○​ Dampkokerinnsats. 

●​ Kjøkkenredskaper: 
○​ Basisredskaper: Sleiver, visper (også til stavmikser), stekespader, øser, etc. 
○​ Bakeboller og bakeutstyr. 
○​ Serveringsboller. 
○​ Lítermål. 
○​ Dørslag/sil. 

●​ Bestikk og kniver: 
○​ Rikelig med bestikk (gafler, kniver, skjeer i ulike størrelser). 
○​ Brødkniver, ostehøvel, slikkepotter, pizzakniv. 
○​ Flere kjøkkenkniver* 
○​ Sakser (flere typer). 
○​ Grønnsaksskreller.​

 
●​ Annet kjøkkenutstyr: 

○​  Kjevle 
○​  Ildfastform 
○​ Grytekluter. 
○​ Bordbrikker. 

●​ Skjærefjøler: Flere fjøler (ulike størrelser/materialer). 
●​ Annet: Korketrekkere/flaskeåpnere, bakepapir, plastfolie, isbitposer, grillpinner. 
●​ Elektrisk: Stavmikser med visp, mikser og liten foodprosessor. Kaffetrakter, kaffefilter, 

vannmugge/karaffel* 
●​ Servise: Rikelig med tallerkener (flate/dype, store/små), glass og kopper/krus. 
●​ Mat (basislager): Krydder, oljer, mel, salt, sukker, tørrvarer, kaffe og te (som regel 

tilgjengelig, men det kan være lurt å ta med til eget bruk). 

* Plan drift: ​
- Bør kjøpe flere eller fornye. 

 

 


